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aperitif
R O Y A L E  G R Ü S S E  V O N  W I L L I A M S

Cremant blanc I Birne I Williams-Christ I Apricot Brandy I Salbei I 

gruß aus der küche 
E I N  R O T E S  B E E T  A U S  J A P A N  

I Rote Bete I Wakame I Youtiao I Saiblingskaviar I Sesam I Soja I 

hauptgang
B U N T E S  V O N  W A L D  U N D  W I E S E  

l Kalbsrücken l violette Kartoffeln l Romanesco l Steinpilz l Estragon l

oder
W E L T R E I S E  A U F  D E M  T E L L E R

l Baramundifilet l Polenta l Grüner Spargel l Wildkräuter l Macadamia l
l  Zitrone l Champagner l 

M E N Ü

suppe
J A K O B  M A C H T  A U S  B I T T E R  S Ü S S

I Chicorée I Kartoffel I Jakobsmuschel l Orange l Honig l Chilifäden l 

vorspeise
E N T E  G U T  -  A L L E S  G U T

l Vogerlsalat l Barberie Ente l Blaubeere l Pistazie l Champagner l 

zwischengang
E I S B A D E N  B E S C H W I P S T

l Gurke l Himbeere l Gin l Holunderblüte l Zitrone l Dill l

dessert
D A S  S P I E L  M I T  D E M  F E U E R

l Vanille l Himbeere l Rose l Mandel l Puffreis l weiße Schokolade l 
l Grand Marnier l Minze l


